Montag

Klare GemUsesuppe (L) mit
Spinatnockerl (A,C,G)

Bio-Hérnchen (A,G) mit Bio-
Paradeisersauce (A)

Késespatzle (A,C,G) mit
Krautsalat (O)

SPEISEPLAN - KW 04 - 19.01. bis 23.01.2026

Dienstag Mittwoch

Klare Rindsuppe (L) mit Eistich
(C.G)

Klare Hihnersuppe (L) mit Bio-
Backerbsen (A,C,G)

Nougatknédel in Butterbrdsel

(A,C,F,G,H) mit Berrenréster mit Bio-Salzerdapfeln

Réstitaler mit kaltem Joghurt-
Krauterdip (G,M,0)

Polentaschnitte (C,G) mit
Ratatouillegemuse

ALLERGENE

A - Glutenhaltiges Getreide, Weizen, Roggen, Gerste, Hafer und
Erzeugnisse daraus

C - Eier und Erzeugnisse daraus

E - Erdnisse und Erzeugnisse daraus

G - Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
L - Sellerie und Erzeugnisse daraus

N - Sesam und Erzeugnisse daraus

P - Lupinien und Erzeugnisse daraus

Geflugelschnitzel gebacken (A,C)

Donnerstag Freitag

Klare GemuUsesuppe (L) mit
Eierringerl (A,C)

Klare GemUsesuppe (L) mit
Broselknodel (A,C,G)

Fischnuggets (A;D,G) mit
Erd&pfelsalat und Sauce Tartare
(C,D,G,M,0)

Putenragout (A,F,G,L) mit Bio-
Basmatireis

Cremespinat (A,G) mit Bio-
Erdépfelschmarren und
hartgekochtem Ei (C,0)

Gnocchi (A) mit
Sellerierahmsauce (G,H,L)

B - Krebstiere und Erzeugnisse daraus
D - Fisch-und Fischerzeugnisse (auBer Fischgelatine)

F - Soja (-bohnen) und Erzeugnisse daraus

H - Schalenfrichte, Mandeln, HaselnUsse, WalnUsse, Pistazien,
Kaschunusse, Paranitsse, Makadamiantsse und Erzeugnisse daraus

M - Senf und Erzeugnisse daraus

O - Schwefeldioxid und Sulphite mit mehr als 10mg/kg bzw. 10mg/itr



