SPEISEPLAN - KW 20 - 11.05. bis 15.05.2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Klare GemuUsesuppe (L) mit Klare Rindsuppe (L) mit Klare Huhnersuppe (L) mit
Eierringerl (A,C) Reibgerstl (A) Profiteroles (A,C)
: . ) —— Kalbsbutterschniotzel schulautonom
Erdbeer-Rhabarberstrudel Huhner-Nuggets (A) mit Bio (A.C.G.M.O) mit Erdapfelp(iree FEIERTAG

(A,C,F,G) mit Vanillesauce (F,G) | Basmatireis und Karottensalat (O) (G) und Karottengemuse frei

Bio-Spiralen (A) mit Rahmsauce Eiernockerl (A,C,F,G) mit

(AG.H) Karottensalat (O) Gemuselasagne (A,C,G)

ALLERGENE

A - Glutenhaltiges Getreide, Weizen, Roggen, Gerste, Hafer und

. B - Krebstiere und Erzeugnisse daraus
Erzeugnisse daraus

C - Eier und Erzeugnisse daraus D - Fisch-und Fischerzeugnisse (auBer Fischgelatine)

E - Erdnusse und Erzeugnisse daraus F - Soja (-bohnen) und Erzeugnisse daraus

H - Schalenfrlichte, Mandeln, Haselnlsse, WalnUsse, Pistazien,

G - Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) KaschunUsse, Paranisse, MakadamianUtsse und Erzeugnisse daraus

L - Sellerie und Erzeugnisse daraus M - Senf und Erzeugnisse daraus

N - Sesam und Erzeugnisse daraus O - Schwefeldioxid und Sulphite mit mehr als 10mg/kg bzw. 10mg/Itr

P - Lupinien und Erzeugnisse daraus



