SPEISEPLAN - KW 22 - 26.05. bis 29.05.2026

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Klare Rindsuppe (L) mit Bio- Klare Huhnersuppe (L) mit Bio- Klare GemuUsesuppe (L) mit Klare GemuUsesuppe (L) mit
Sternchennudeln (A) Backerbsen (A,C,G) Eierringerl (A,C) Fritatten (L)
PFINGSTMONTAG - Nougatknddel in Butterbdsel Geflugelschnitzel gebacken (A,C)| Putenragout (A,F,G,L) mit Bio- |Alaska-Seelachsfilet (A,C,D,M) mit
FEIERTAG (A,C,F,G,H) mit Beerenrtster mit Bio-Petersilienerdapfeln Basmatireis Erdapfelsalat und Zitronenspalte
Erdapfelpuffer Wiener Art (A) mit | Nockerl mit Paprikarahmsauce Rahmfisolen (A,F,G) mit Bio- Gnocchi (A) mit Basilikum-Pesto
Rahmgemuse (A,G,H,L) (AF,G,0) Erdapfelschmarren (C,G)

ALLERGENE

A - Glutenhaltiges Getreide, Weizen, Roggen, Gerste, Hafer und

. B - Krebstiere und Erzeugnisse daraus
Erzeugnisse daraus

C - Eier und Erzeugnisse daraus D - Fisch-und Fischerzeugnisse (auBer Fischgelatine)

E - Erdnusse und Erzeugnisse daraus F - Soja (-bohnen) und Erzeugnisse daraus

H - Schalenfrlichte, Mandeln, Haselnlsse, WalnUsse, Pistazien,

G - Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) KaschunUsse, Paranisse, MakadamianUtsse und Erzeugnisse daraus

L - Sellerie und Erzeugnisse daraus M - Senf und Erzeugnisse daraus

N - Sesam und Erzeugnisse daraus O - Schwefeldioxid und Sulphite mit mehr als 10mg/kg bzw. 10mg/Itr

P - Lupinien und Erzeugnisse daraus



